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〜大阪大丸心斎橋店北館 13 階に関西初出店〜 

中国料理 LUCIS GARDEN＜ルーキスガーデン＞ 

2009 年 11 月 14 日オープン

 

株式会社東天紅（東京都台東区、代表取締役社長 小泉和久）、は 2009 年 11 月 14 日大阪大丸心

斎橋店北館に「中国料理 LUCIS GARDEN」をオープンいたしました。2007 年、東京上野本店

のメインダイニングとして出店した東天紅の新しいブランド「ルーキスガーデン」。関西地区への出店は今

回が初めてとなります。 

ラテン語で「光」を意味する「LUCIS」の名を冠したこの店舗では、金色に輝くふかひれに特化したお料理

をお勧めしております。ふかひれは吉切鮫、毛鹿鮫など鮫の種類によって金糸の太さや食感が違うもの。

ルーキスガーデンではふかひれを使ったお料理で、お好きな鮫の種類をお選びいただけます。食へのこ

だわりと探究心を持つお客様に、美肌の元＜コラーゲン＞を贅沢に味わっていただく工夫です。また、中

国料理の代表的なメニューもルーキスガーデンスタイルにアレンジ。白い麻婆豆腐(\1,365)、海老チリとモ

ッツァレラチーズの春巻き(\630)、海老の XO 醤チリソース(\2,100)等、伝統の技をベースにひと味違った

美味しさと楽しさをご用意致しました。その他、女性客の多いデパート内店舗ならではの特色として、野菜

だけのヘルシーコース(\2,625)、正宗杏仁豆腐ふかひれ飾り(\630)、など、バラエティーに富んだメニュー

をご用意。もちろんルーキスガーデンでも、東天紅がお客様にお約束する＜化学調味料を一切使用しな

い体に優しい美味しさ＞をお届け致します。 
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オリジナルメニューのご紹介 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ふか肉と香味野菜のヘルシー春巻き 
                ￥525 
海老チリとモッツァレラチーズの春巻き 
                ￥630 
ルーキスガーデンオリジナルの春巻き 2 種。 

コラーゲン豊富なヘルシー食材「ふか肉（鮫肉）」と香味

野菜の春巻きと、海老チリととろけるモッツァレラチー

ズの春巻きです。 

白い麻婆豆腐 
                ￥1,365 
唐辛子と山椒の爽やかな辛みが新鮮です。白醤油・豆乳

など、白い食材にこだわって作り出した遊び心のある一

品。 

ルーキスガーデンパフェ 香港スタイル 
                 ￥840 
杏仁豆腐、マンゴープリン、2種類のタピオカ、フルーツ、

バニラアイス・・・と香港風にたくさんの味を一度に味わ

えるパフェを作りました。もちろん杏仁豆腐もマンゴープ

リンもルーキスガーデンの手作り。 

海老の XO 醤チリソース 
                ￥2,100 
チリソースに XO 醤を加え、奥行きの深い辛さに仕上げま

した 

海の幸入り焼きそば ルーキスガーデンスタイル 

                ￥1,470 
カリッとした揚げ麺とモッチリの焼き麺、二つの食感を

楽しめる麺に、海老・帆立などの海の幸をたっぷりのせ

た、ルーキスガーデンこだわりの一品。 



 

選べるふかひれ料理のご紹介 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※この他、ふかひれと野菜の淡雪スープ(\1,365)、ふかひれと季節野菜の上海蟹味噌煮込み(\2,625)がござ

います。 

ふかひれと季節野菜の壷煮 
                ￥1,890 

ふかひれのあんかけ炒飯 
                ￥2,100 

ふかひれ入りスープそば 
                ￥2,100 

「ふかひれ」と一口に言っても、食用されている鮫の種類は実に 70 種類とも言われていま

す。ふかひれの魅力をお伝えするルーキスガーデンでは、「ふかひれ」というだけではなく

「何の鮫のふかひれなのか」にもこだわっていただきたいと思い、鮫の種類による食感の違

いをご紹介するため、鮫を選べるふかひれ料理を考えました。吉切鮫、毛鹿鮫、青鮫、イタ

チ鮫・・・その日にご用意している鮫の中からスタッフにご相談になってお好きな種類をお

選びください。 

気仙沼産 特製ふかひれスープ 
                ￥1,890 



 

店舗概要 

 

                          

 

 

 

 

 

 

 

                               

                              

                              

                              

                              

                              

 

                                        

 

 

 

 

 

 

 

■本件に関する一般のお客様からのご予約・お問い合わせ先                            

株式会社東天紅 0120-19-1015   http://www.totenko.co.jp  

■本件に関する報道関係者からのお問い合わせ先                                   

株式会社東天紅 広報・PR 担当 中澤 

TEL：03-3824-6691 ／ FAX：03-3824-9783 〒110-8707 東京都台東区池之端 1-4-33 

e-mail senden@totenko.jp  URL http://www.totenko.co.jp 

エントランス 個室 

中国料理 LUCIS GARDEN (ルーキスガーデン) 

 

住所：    〒542-8501 大阪府大阪市中央区心斎橋筋  

         1-7-1 大阪大丸心斎橋店北館 13 階 

TEL：    06(6245)1015 

FAX:    06(6245)1019 

e-mail   shinsaibashi@totenko.jp 

アクセス： 地下鉄御堂筋線、長堀鶴見緑地線 心斎橋駅 

         4 番出口 

駐車場：  大丸駐車場有り 

         （ご利用金額に応じてサービス有） 

席数：     70 席（個室有り：6〜18 名） 

定休日：   無休（大丸休館日に準ずる） 

営業時間： 11：00〜22：00（ラストオーダー21：30） 



 

                  株式会社東天紅 会社概要 
 

■社名   株式会社東天紅   （8181）  

■代表者  代表取締役社長 小泉 和久 

■本社所在地  〒110-8707 東京都台東区池之端 1 丁目 4 番 33 号 

■設立   昭和 23 年 9 月 7 日 

■資本金  25 億 7209 万円 

■上場取引所  東証一部 

■売上高  74 億 5,511 万 円 （平 成 21 年 2 月 期 ）  

■事業所  東京（上野、有楽町、新宿、初台、恵比寿、深川、両国）  

   千葉 

   横浜（山下公園、桜木町） 

   さいたま 

   秋田 

   高崎 

   名古屋 

   京都 

   大阪（天満橋、心斎橋、京橋〈2 店舗〉） 

   兵庫（神戸、姫路） 

   広島 

     全 25 店舗（中華 22、和食 3） 

■子会社、関連会社 ㈱海燕亭、小泉グループ㈱  

■URL   http://www.totenko.co.jp/  

 
 


